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Domaine de Corneille　
PIQUEPOUL ROSE
ドメーヌ・ド・コルネイユ ピックプール・ロゼ

：ロゼ・辛口
：フランス、ラングドック
：ピックプール・ノワール100%
：��.�%
：I.G.P. コトー・ダンセリュヌ
：10℃前後

相性のよい料理
カルパッチョ、生牡蠣、甲殻類のフリット

軽い　　　　　　　　　　　  　　　コク

株式会社キングジャパン
大阪府大阪市中央区平野町 1-8-8 平野町高橋ビル 4F
TEL: ��-����-����   FAX: ��-����-����

・畑

・造り手　  レ・ヴィニョーブル・フォンカリュー　Les Vignobles Foncalieu

低圧で直接圧搾。澱とともに6日間接触。冷却による静置清澄。温度管理されたステンレス
タンクで4か月間アルコール発酵。

レ・ヴィニョーブル・フォンカリューは、ラングドック地方の中心部に拠点を置く619軒のブ
ドウ栽培者による協同組合です。設立以来、協力の精神を大切にしてきた当組合の栽培
者たちは、「テロワール（土地の個性）の豊かさを表現する」という共通の志を抱いていま
す。彼らはサステナビリティ（持続可能性）をすべての活動の核に据え、日々、個性的かつ
本物の味わいを持つワインを造り出しています。当組合は、ピュイシェリックの「セリエ・
デュ・ヌーヴォー・モンド」、カルカッソンヌの「レ・ヴィニュロン・ド・ラ・シテ・ド・カルカッソ
ンヌ」、ベジエ近郊の「レ・ヴィニュロン・デュ・ペイ・ダンセルーヌ」、そしてラ・ルドルトやカ
ステルノー・ドードのワイナリーが結集して構成されています。情熱と専門知識、そして土
地への深い敬意を原動力に、フォンカリューの人々は1967年以来、協同組合の歴史を築
き上げてきました。彼らはヴィンテージごとに、ブドウ畑の真の魂をワインを通じて表現し
続けています。

畑は砂利質土壌の恩恵を受け、地中海性の暑く乾燥した気候。1haあたり6㎘と収量をコ
ントロール。
高環境価値認証HVEレベル3といった環境配慮型の栽培・認証を取り入れている。

・ワイナリー

ワインの背景：

淡く美しい、透明感のあるサーモンピンク、口当たりはみずみずしく、グラスに注ぐとフレッ
シュなイチゴやラズベリーの甘酸っぱいアロマが広がります。
希少な地場品種、ピクプール・ノワールを使用。エチケットはフランス語で「鶏（poules）」が
地面に散らばったブドウの粒を「ついばむ（piquer）」様子を表しています。
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￥2,600 （税抜）


